FICHA TECNICA

ROSADO

ENVASADO DESPUES DE PERMANECER
15 DiAS EN BARRICAS DE VINO TINTO, CON DOBLE

DESTILACION, DANDOLE NOTAS SUAVES AL PALADAR,

TALES COMO FRUTOS ROJOS, PREDOMINANDO EL
SABOR A AGAVE COCIDO, UN NUEVA EXPERIENCIA
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VISUALES

CRISTALINO.
ROSADO CON DESTELLOS
BRILLANTES

ROMATICAS

ENSO AROMA A AGAVE COCIDO Y
PREDOMINANTES
NOTAS DE FRUTOS ROJOS

GUSTATIVAS

SUAVE AL PALADAR
SABOR A AGAVE Y FRUTOS ROJOS,
LIGERAS NOTAS DE CEREZA

Ale, Vel, Tout, Net, RGN
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